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FEUILLE DE DEMANDE D’ANALYSE MICROBIOLOGIQUE
PRODUITS DE LA BIERE

Contact : microbio@lilano.asso.fr
LILANO

LABORATOIRE

IDENTIFICATION DU DEMANDEUR

Nom: Date:
Adresse de facturation : Téléphone:
Mail :
Signature du client Cadre réservé au LILANO

Datée et précédée de la mention «Bon pour accord>
Date de réception :

VISA:

RISQUES ASSOCIES LORS DU BRASSAGE

Le développement des germes d'altérations dans la biére modifie ses qualités organoleptiques, il est judicieux de faire des controles de surveillance pour maitriser son produit fini.

Les differentes étapes de production, ou nous pouvons effectuer des analyses avec le kit bactéries et le kit levures
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Embouteillage
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CARACTERISTIQUES DE LECHANTILLON (80 mL minimum)

Types de matrices : [CJEchantillon de biére (produit fini : bouteille, canette, fat, cuve de garde)
[JEchantillon de fermentation (biére trouble, levure, cuve de fermentation)
[CJHoublon

Numeéro de lot :
Date de prélévement :
Date de fabrication :

Informations a préciser si probleme détecté :

ANALYSES DEMANDEES

Résultats rapides et spécifiques pour les contaminants indésirables

Pack détection bactéries et

Détection de bactéries Détection de levures
(bacteries lactiques et bacteéries I:l (levures non fermentaires «dites I:l levures L
anaérobies) sauvages») (comprend les 2 types de detection

precedent)

TARIFS SUR DEVIS

LABORATOIRE LILANO
23 rue Auguste Grandin - 50000 Saint-L6
02.33.77.38.10 - lilano@lilano.asso.fr SIRET 397 919 218 00016 - APE 7120B

Ne pas jeter sur la voie publique - Laboratoire LILANO - Imprimé par nos soins



CONSEILS DE PRELEVEMENT

L'échantillonnage doit étre réalisé en contenant stérile ou embouteillé d'au minimum 80 ml (le LILANO peut vous fournir ces

echantillons qui seront a votre charge)
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o Si possible réaliser le prélevement

au niveau d'un robinet
Se désinfecter les mains
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Passer prealablement le robinet a
l'alcool

Purger le robinet en prélevant ‘
/— la levure sédimentaire dans un
@ récipient annexe

Prélever l'échantillon de biere \
dans un tube stéerile de 8oml
minimum “

={80mlL

Refermer le tube

\ Rincer le robinet a l'eau ou a
alcool

®

L'échantillon peut alors étre conserve dans un réfrigerateur pour 'analyse en laboratoire.
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