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Nom : 

Adresse de facturation :

Téléphone :

Nbre d’échantillons : 

Ce document complété doit accompagner tout panier en analyse - Une feuille par nature d’échantillons
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Date de réception :
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Mail :

Date de prélèvement :

Date de fabrication : 

DLUO :

Pack 1
(teneur en eau, protéines totales et 
friabilité)

ANALYSES DE MALT (300 g par échantillon)

ANALYSES DE BIÈRE (2x33 cl par échantillon)

Couleur Amertume
Titre alcoométrique 
volumique à 20 °C

Pack 2
(teneur en eau, protéines totales, 
friabilité, extrait de fine mouture*, pouvoir 
diastasique, azote soluble + kolbach)

* l’extrait de fine mouture comprend les analyses d’extrait de malt humide, 
de malt sec, de gravité spécifique du moût, extrait de moût, vitesse de 
filtration et la vitesse de saccharification

FEUILLE DE DEMANDE D’ANALYSE PHYSICO-CHIMIQUE
PRODUITS DE LA BIÈRE ET DU MALT

Contact : physico@lilano.asso.fr

TARIFS SUR DEVIS
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